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金枪鱼急冻及冷链运输
过程中的温度变化监测

客户：

Mix & Match Co., Ltd.

技术：

RFID 温度传感器标签
（Axzon AZN5200）

地点：

日本和歌山县

试点范围：

急冻处理及有无盐冰
两种情况下的运输

执行摘要

本文档概述了一项试点项目，旨在评估采用 -20℃ 盐冰先进冷却
技术的 Mix & Match Co., Ltd. 在金枪鱼急冻及运输过程中的温度
变化。

为验证其急冻工艺的有效性并评估运输过程中的温度稳定性，实验
将 RFID 温度记录标签直接插入金枪鱼产品内部，持续记录中心温
度数据。实验涵盖急冻阶段与运输环节，对比了多天内有盐冰与无
盐冰的运输情况。

所采集的数据详细呈现了急冻及物流过程中的内部温度变化，为该
公司冷却技术的有效性提供了客观验证。这些结论有助于优化冷链
流程，并证明了温度监测在保障水产品质量、运营效率与可追溯性
方面的价值。



验证实验背景

Mix & Match Co., Ltd. 开发了使用 -20℃

盐冰的冷却技术，提出了一种全新的生活

方式。

采用自主研发设备制造的 -20℃ 盐冰，冷

却性能卓越，可实现高效冻结。

此次开展了验证实验，以考察金枪鱼在深

冻及运输过程中的温度变化。



验证实验概要

实验 1：

验证急冻过程的温度变化

1

2
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在和歌山县周参见港竞拍的金枪鱼在停车
场内切割，并将记录器插入鱼体内部。

（记录间隔为 1 秒）

金枪鱼在 Mix & Match 事务所内切
片并真空包装。

附带记录器的真空包装金枪鱼被送
入超低温冷冻柜。



4 确认温度变化



实验 2：

验证运输过程（有盐冰与无盐冰）中的温度变化

1 2 3

仅纸箱，
以泡沫箱盐冰

运输

实验方法：
将记录器插入
金枪鱼内部

自发货至收货
已过去四天。
盐冰仍保持

固态



验证实验结果

▲ 纸箱_无盐冰运输。以 1 小时为间隔记录温度

▲ 泡沫箱_含盐冰。以 1 小时为间隔记录温度



用户评价

我们一直需要客观的温度记录来证明深冻技术的有效性，但在选择合适的记录器方面

遇到了难题。

这次了解到 Axzon 的通用型温度记录标签后，我们认为它最符合我们的要求，于是

决定引入并开展验证实验。

在验证实验中，我们确认了金枪鱼深冻过程中的鱼体温度变化，以及加盐冰运输过程

中的温度变化。

我们计划将这些数据作为支撑我们技术的重要依据。

Axzon 温度记录标签为 RFID 类型，不仅具备温控功能，还具备可追溯性功能。

我们认为该特性对于渔业的质量控制和品牌建设具有非常高的契合度。

因此，我们希望在温控与可追溯性两方面探讨合作。
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